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3 / 4 et 5 mai 2024

VENDREDI aprés-midi
SAMEDI, DIMANCHE

Animations

 
 

 
   MAIRIE DE SALERS 



Horaires d’ouverture
• Vendredi 3 mai : de 14h à 19h
• Samedi 4 mai : de 10h à 19h
• Dimanche 5 mai : de 10h à 18h     

Entrée gratuite
Inauguration officielle : Vendredi 3 mai à 18h00

Durant les 3 jours :
• Présence des producteurs labellisés «Site Remarquable du Goût»

• Possibibilité de restauration à toute heure sur le salon

• Visite découverte de la ferme « Les Montagnes de Pierre » à Malgorce

• Visite de la maison de la Salers (du Fau de Saint-Bonnet-de-Salers)

3 / 4 et 5 mai 2024

RENSEIGNEMENTS 
Office de Tourisme du Pays de Salers
04 71 40 58 08
www.salers-tourisme.fr



- Maison, Bâtiment agricole, Petit collectif.
- Spécialisé en rénovation.
- Neuf & Mise en conformité.
- Motorisation portail, Borne de recharge véhicule électrique
- Equipements de pompage, Eaux claires, Eaux usées.

ETUDES ET DEVIS GRATUITS

VIDAL Christophe
CHEVALIER Laurent

06.76.38.67.05
06.78.47.14.20

L’Hôpital 15140 Saint Cirgues de Malbert
sarl.vidal.chevalier@gmail.com 

MJ ELEC
Mathieu JOURDON
39 Rue Notre Dame

15140 Salers

Installations et dépannages
Courants forts et faibles

06 44 26 52 52
mathieu-jourrdon@orange.fr

15140 SALERS
tél. 04 71 40 74 54
entborne@gmail.com

Jean-Christophe BORNE
Plombier chauffagiste

Route d’Aurillac - 15140 SALERS
Tél.: 04 71 40 72 04

GARAGE 
ROUX

A G E N T

06 71 76 07 77 - 06 15 06 26 05



DOMAINE DE LA CHAUX DE REVEL

Famille MONTAZ Pascal
La chaux de Revel
15140 Saint-Martin Valmeroux
Tél. : 04 71 40 68 10
pascal.montaz@gmail.com

w w w . d o m a i n e d e l a c h a u x d e r e v e l . c o m

Z.A.C. du Puy d’Esban
Rue Haroun Tazieff, 15130 YTRAC

Tél.: 04 71 45 12 65

20 bis, impasse Pasteur - 63400 Chamalières
ZA La Dinotte - 15200 Mauriac

Vincent APCHE - 07 86 26 98 31



UNE AUTRE IDÉE DU VOYAGE...

21 Avenue Augustin Chauvet
15200 Mauriac

04.71.40.63.80
jean-marcantignac@voyages-vizet.fr
christineserre@voyages-vizet.fr

FERME-AUBERGE 
Le Jardin aux Escargots 

Mai-Juin: vendredi soir au dimanche midi + week-end 1 et 8 mai, Ascension et Pentecôte 
Juillet-Août: du mardi soir au dimanche soir 

Réservations au : 06.86.72.13.27. 
Sion-Haut - 15200 Le Vigean (D 122 - Entre Mauriac et Anglards-de-Salers) 

 

Réouverture vendredi 3 mai ! 

Au Pays des Pierres



Viande Salers
La viande de bœuf Salers du Grand Pays 
de Salers produite sous signes officiels 
de qualité a officiellement intégré 
l’association après un audite et plusieurs 
rencontres avec les acteurs de la filière. 
Cette intégration découle des atouts de 
cette viande d’exception :
- Qualités gustatives supérieures avec 
une couleur rouge vif et un persillé 
bien réparti blanc nacré caractéristique, 
une tendreté et un goût persistant 
notamment

- Un lien avec le territoire fort grâce à une 
race omniprésente dans son berceau, 

une filière d’agriculteurs et bouchers 
bien ancrée faisant vivre ce territoire et 
désirant le faire découvrir au plus grand 
nombre

- Un modèle d’élevage répondant aux 
enjeux sociétaux et environnementaux 
d’aujourd’hui avec une alimentation 
à base d’herbe et de foin, une filière 
en circuit court avec des acteurs 
responsables.

Mourjou, Châtaigneraie 
cantalienne
La dynamique Site Remarquable du 
Goût rayonne sur tout le territoire 
de la Communauté de communes 
de la Châtaigneraie cantalienne qui 
couvre 50 communes du sud-ouest du 
Département du Cantal, où la châtaigne 
et le châtaignier constituent un 
élément fort du patrimoine identitaire. 
Ce territoire est limitrophe des 
départements du Lot, de l’Aveyron et la 
Corrèze.

Dans l’univers du vin, il y a le blanc, le rosé, le 
rouge et...le Tavel
Le tavel est un grand cru de la Vallée du Rhône, il est, aux dires de nombreux 
gastronomes considéré comme le meilleur rosé du monde.
Le Tavel, est un vin d’appellation d’origine contrôlée produit sur les communes de 
Tavel et de Roquemaure, dans le Gard.

Les EXPOSANTSLes EXPOSANTS
LE VIN D’ALSACE  
Le vignoble d’Alsace est le seul de 
France où les vins portent le nom du 
cépage lui-même: Sylvaner, Riesling, 
Gewurztraminer, Pinot, Tokay...

ST GILLES CROIX DE VIE 
Savez-vous que les sardines en boite 
se mangent aussi chaudes ? Saint 
Gilles Croix de Vie est à l’origine de 
recettes de sardines originales et 
authentiques.



LA BASTIDE D’ARMAGNAC 
L’Armagnac est la plus ancienne eau de 
vie de France. Obtenue par la distillation 
de vin blanc. Apprenez à le déguster 
avec le regard , le nez et enfin la bouche. 
Un conseil dégustez au moins deux 
Armagnacs pour percevoir la complexité, 
les différences et les personnalités de 
chacun.   

COGNAC  
Le Cognac, eau de vie connue et 
exportée dans le monde entier, provient 
de la distillerie des vins blancs de la 
région de la Charente.

CHATEAUNEUF DU PAPE 
Les vins de Châteauneuf du pape 
sont généreux, structurés, toniques 
et concentrés. Ce sont des vins d’une 
qualité exceptionnelle.

SAINT NECTAIRE  
La diversité du milieu végétal et la 
flore spécifique des prairies naturelles 
d’Auvergne donne au St Nectaire son 
goût si particulier.

LE COMTÉ  
Après avoir transformé le lait des vaches 
de race Montbéliarde en fromage encore 
très frais, le fromager commence le pré-
affinage dans sa fruitière. Suivra ensuite 
l’affinage qui dure de 4 mois à plus d’un an.

TANGO DES SAVEURS   
Fabrication artisanale de confitures, 
compotes et sirops cuisinés avec 
le sucre de la sucrerie de Bourdon 
à Clermont-Ferrand. Capturer la 
quintessence de l’arôme des fruits ou 
de la fleur pour surprendre et enchanter 
votre palais.

LES OLIVETTES DE NÎMES  
Nîmes a un produit emblématique :  
les olivettes. Parties prenantes les 
producteurs locaux s’attachent à une 
démarche  de valorisation  autour des 
huiles AOP.

VAL D’AJOL  
Véritable fierté de la gastronomie 
vosgienne, l’andouille du Val d’Ajol est 
fabriquée à base de porc et de chaudins 
aromatisés. Les artisans bouchers 
charcutiers lui ont donné un goût 
inimitable.

SALERS  
Le Salers est un des plus vieux 
fromage d’Auvergne. C’est un fromage 
d’exception à pâte pressée non cuite. 
Il ne peut se fabriquer que du 15 Avril 
au 15 Novembre, lorsque les vaches se 
nourrissent d’herbes des alpages, ce 
qui lui donne un arôme particulier. 

LE VIN DES RICEYS  
Avec 66 hectares de vignes, c’est la plus 
importante commune viticole de toute la 
champagne. 350 hectares sont réservés à 
la production du fameux Rosé des Riceys. 
Situé dans la Côte des Bar. Les Riceys 
c’est 40 000 bouteille spar an produite 
par 28 vignerons. les vins AOC sont : le 
rosé des Riceys, les coteaux champenois 
et le Champagne.

Les EXPOSANTS Les EXPOSANTS



Les EXPOSANTS Les EXPOSANTS
SAINT AUBIN  
C’est à Saint-Aubin, au coeur des 
vergers de pruniers du Sud-Ouest, que 
l’on célèbre le pruneau sous toutes ses 
formes. Les conditions climatiques et la 
nature des sols du Lot et Garonne ont 
été propices au développement de sa 
culture. Le pruneau est une douceur 
excellente pour la santé.

LE  SAINT EMILION 
Terroir de grands crus où l’on rencontre 
des vins complexes et charpentés 
pouvant vieillir de nombreuses années.

LE JARDIN AUX ESCARGOTS
PAYS DE SALERS
Éleveurs d’escargots depuis 2007, 
Isabelle et Christophe vous proposent de 
découvrir leurs spécialités d’escargots 
cuisinés avec délicatesse et audace. 
Ambassadeur des Sites Remarquables du 
Goût, rattaché au Pays de Salers, Le Jardin 
aux Escargots met en avant des recettes à 
l’ail rose de Billom, aux fromages Salers, 
Saint-Nectaire et Comté, au pruneau de 
Saint-Aubin, Cresson de Méréville, Noix 
de Martel, sel de Guérande, Chasselas 
de Moissac, Cognac, Armagnac... Des 

recettes à apprécier aussi à la table de 
leur Ferme-Auberge qui invite à un tour de 
France gourmand des produits et des vins 
des Sites Remarquables du Goût associés 
au terroir cantalien.

MOISSAC  
Le chasselas de Moissac demeure 
depuis des décennies le raisin le plus 
prisé, tant pour ses qualités gustatives 
que pour le savoir- faire qu’il nécessite.

BEAUMES DE VENISE  
Les vendanges du vignoble de Beaumes 
de Venise ont ceci d’original que les 
grappes les plus mûres se récoltent 
avant les autres, contrairement à toutes 
les vendanges tardives de France.

PENESTIN
C'est toute la Moule de Bouchot de 
Bretagne Sud qui est célébrée avec 
l'arrivée de Pénéstin qui intègre le club  
des Sites Remarquables Du Goût en 2013. 
Inscrtites au patrimoine culturel immatériel 
de France , ces moules de Bouchot font 
lebonheur de cette Presqu'île. Avec la 
confrérie des bouchoteurs de Pénéstin en 
ambassadeur .

ROQUEFORT
Fabriqué à partir de lait de brebis, cru 
et entier, le Roquefort est le premier 
fromage reconnu d'AOC en 1925 
garentissant l'authenticité et la qualité 
du produit.

LENTILLES DU PUY
Grâce à un microclimat et un savoir-
faire inimitable, la lentille verte a des 
qualités gustatives qui lui sont propres. 
Peau plus fine et amande moins 
farineuse sont les deux caractéristiques 
de ce produit.

CROTTIN DE CHAVIGNOL
est un fromage de chèvre AOP au lait 
entier et cru. Le bien-être des chèvres et 
une alimentation du terroir garantissent 
un lait de qualité. Les producteurs 
s'engagent.



• Office du tourisme
• Maison de la Salers
• Coopérative de St Bonnet
• Al Païs
• Aux Carrés de Salers

Nos producteurs « Salers » : Fromage
Les Montagnes de Pierre
EARL du Cheix / 
 « Salers » : Viande  
Les saveurs d’AYVALS

Les autres
EXPOSANTS

Le Président et les membres de l’Association remercient chaleureusement tous les partenaires, 
sponsors, annonceurs et exposants, et particulièrement la municipalité de Salers pour son aide 
financière et logistique, les employés municipaux et les bénévoles. 
Chacun dans son domaine participe à la réussite de cette manifestation...

Pour tout 
renseignement:

Domaine du Fau, 15140 Saint Bonnet de Salers
04 71 40 54 00 - contact@maisondelasalers.fr - 

www.maisondelasalers.fr

A 4Km 
de Salers

Ouvert tous les jours
de Février à Toussaint 
et vacances scolaires
10h à 12h et 14h à 18h

Juillet/Août: 
9h à 19h en continu

Animations
Escape-GameBoutique
DégustationMusée

Un site 100% dédié à la vache Salers!

Avenue Augustin Chauvet - 15200 MAURIAC
Tél. : 04 71 68 15 42

Ouverture 
du mardi au vendredi 8 h -19 h Non stop

Samedi 8 h-18 h Non stop

MECANIC'S ENCART 2022.indd   1MECANIC'S ENCART 2022.indd   1 21/10/2021   15:2521/10/2021   15:25

SALERS BIK'EVASION
Location de vélos électrique

Vente et réparation tout cycle

06 40 74 34 46
09 67 86 55 62

ouvert tous les jours 
de mai à octobre 

sur réservation 
en hors saison 



4 Avenue Georges Pompidou - 15000 AURILLAC
Site : www.magotgif.fr - e-mail : magotgif@orange.fr

Tél. 04 71 64 11 22 - Fax. 04 71 64 64 74

  
LA MARONNE

I M M O B I L I E R E
  
    

SALERS – Florent LIADOUZE
06.33.55.78.63

Rue des nobles

15140 SALERS
06.74.41.30.53
cour.senteur@orange.fr

Senteurs 
& Décoration

Sans titre-2   1 04/01/2018   11:37

Sans titre-2   1 04/01/2018   11:37

Sans titre-2   1 04/01/2018   11:37

+33(0)4 71 40 70 33



Qu’est ce que
LE  SITE DU GOÛT ?
Un site remarquable du goût c’est un lieu de production qui a été agréé 
sur la base de 3 critères :

La charte signée avec les restaurateurs s’engageant à servir de la viande « Salers » et 
du fromage « Salers ». 

Maison de la Salers, un espace 100% dédié à l’emblématique vache Salers et sa 
Région.

L’environnement avec les estives. 

Le patrimoine architectural : la cité touristique de Salers avec ses nombreux 
monuments historiques datant du Moyen Age et de la Renaissance,  classé «  Plus 
Beaux Villages de France ».

Grâce aux sites remarquables du goût, la fabrication du fromage Salers  
a été inscrite au patrimoine culturel immatériel de la France 

 pour son savoir faire.

Un produit emblématique
Un patrimoine exceptionnel
Des hommes qui font vivre ce territoire

  Salers pour son fromage « le Salers » 
 et sa viande de Salers :

Le produit : le fromage Salers et sa fabrication 
particulière.

La capacité d’accueil et le savoir-faire c’est à dire la 
possibilité d’expliquer la fabrication avec visites de 
fermes et dégustation  chez  nos producteurs.
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